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Saft/Nektar
Rhabarber 0.3  3.80€
Orange 0.3l 3.80€
Apfel 0.3l 3.80€
Johannisbeer 0.3l 3.80€
Maracuja 0.3l  3.80€
Alle Siifte auch als Schorle erhiltlich 0.3l 3.80€
Weine
Alle Weine sind erhiltlichin ~ 0.25]  7.50€ o.5] 15.00€ 0.751 22.50€
Weifs:  Soave, Norditalien, trocken

Chardonay, Frankreich, trocken

Grauburgunder, Rheinhessen, trockem

Riesling, Baden, trocken
Rosé:  Spitburgunder WeifSherbst, Baden, halbtrocken

Rosé Sable de Camargue, Frankreich, trocken
Rot:  Spitburgunder, Baden, trocken

Cabernet Sauvignon, Frankreich, trocken

Tempranillo, Spanien, trocken
Weinschorle weif3, rosé, rot 0.25]  4.40€
Wiinschen Sie eine Weinempfehlung ausserhalb der Karte? Sprechen Sie uns gerne an!
Warme Getrinke
Tasse Kaffee 3.20€
Cappuccino 3.60€
Latte Machiatto 3.90€
Mocaccino (Schoko und Espresso) 3.60€
Heif3e Schokolade 3.60€
Espresso 3.00€
Espresso dopio 4.90€
Tee, Darjeeling - Friichte - Griin - Krduter - Kamille - Pfefferminze 3.50€

Alle Preise sind inklusive Mehrwertsteuer.
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Long Drinks

Jack Daniels mit Cola 4cl  8.50€
Gin Tonic 4cl  7.50€
Vodka Lemon 4cl  7.00€
Southern Comfort Ginger Ale 4cl  8.50€
Cuba Libre 3 Anos 4cl  8.50€
Digestif

Edle Himbeere Scheibel 2cl  4.50€
Williams Honig 2cl 2.60€
Schwarzwilder Kirschwasser 2cl  2.80€
Williams Christ 2¢l  2.80€
Pflaumenbrand 2 2.80€
Altes Pfliimle 2cl  3.80€
Grappa Amarone 2cl 4.20€
Ramazzotti 4cl  5.50€
Jigermeister 2¢l  3.50€
Sambuca 2cl  2.80€
Vodka 2cl  3.00€
Linie Aquavit 2cl  3.80€
Cognac Hine 2cl 4.80€
Gentleman Jack 4cl  7.50€
Likore

Baileys 2cl 3.00€
Grand Marnier 2cl  3.00€
Amaretto 2cl  2.50€
Southern Comfort 2cl 3.00€

Zusatzstoffe und Allergene

1: Farbstoft 2: Konservierungsstoff 3: SiBungsmittel, Saccharin, 4: Absparten, enth. Phenylalanin 5: Geschmacks-
verstirker 6: Antioxidationsmittel 7: geschwefelt 8: Phosphat 9: geschwirzt 10: gewachst 11: Stabilisatoren
12: koffeinhaltig 13: Chinin haltig A: Glutenhaltiges Getreide B: Krebstiere C: Eier D: Fische E: Erdniisse F: Soja-
bohnen G: Milch von Siugetieren, Laktose H: Schalenfriichte, Mandeln, Haselniisse, Cashewniisse, Pekanniisse,
Paraniisse, Pistazien, Macademia oder Queenslandniisse L: Sellerie M: Senf N: Sesamsamen O: Schwefeldioxid
P: Lupine R: Weichtiere wie Schnecken, Muscheln und Tintenfische.

Offnungszeiten
Freitag bis Dienstag von 12 - 22 Uhr
Kiiche von 12 - 21 Uhr durchgehend - Mittwoch und Donnerstag Ruhetag

Restaurant Plaza (3 ﬁ

Rathausplatz 1 - 76332 Bad Herrenalb
Telefon 07083 9 335 445 - www.restaurant-plaza.de
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deutsch schweizer spezialititen

Sehr geehrte Gdste.

Herzlich Willkommen im , Restaurant Plaza“
am Rathausplatz in Bad Herrenalb.

Unsere Spezialititen sind haus- und handgemachte Rosti.

Wann wurde die Rosti erfunden?
Obwohl die Rosti als urschweizerisch gilt,

ist sie im Vergleich zu Hirsebrei und Gerstengriitze eine junge Erfindung.

Uber 400 Jahre nach dem Schwur auf der Riitliwiese
oder genauer gesagt nach der Griindung der Eidgenossenschaft
kam die Rosti auf den Tisch der Schweizer Bauern.

Wir wiinschen Ihnen einen Guten Appetit und
einen angenehmen Aufenthalt in unserer Gastronomie.




Speise-Getrankekarte_Plaza_01_2025.gxp_Layout 1 17.01.25 11:33 Seite 2

¥

Vorspeisen & Vesper

Gemischter Salat mit Hausdressing M

Kartoffel-Lauchcremesuppe ©

Klare Hiihnerbouillon mit Gemiise und feinen Nudeln 4/t

Tomate - Mozzarella “Bufala” ©/¢

Gratinierter Ziegenkdse und gebratene Garnele an Salatbouquet
mit pikantem Mango-Chutney ¥/°/M

Drei Lander Brotzeit mit Biindnerfleisch, Schwarzwilder Schinken,
Kaminwurzen, Kise, Trauben, Butter, Brot4/6/L/M/1/2/6/1

Pasta und knackige Salate

Linguine mit gebratenen Putenstreifen, in einer Sahnesauce mit frischen Tomaten,
Basilikum und Parmesan */

GrofSer gemischter Salat mit gebratenen Scampis,

Vinaigrette, Kiirbiskerne #/5/¢//M

GrofSer gemischter Salat mit gratiniertem Ziegenkise, Vinaigrette,

Feigen und Trauben 4/C/G/LM/P

GrofSer gemischter Salat mit gebratenen Putenstreifen,

Hausdressing und Champignons 4/¢/6/LM/P

Zu allen Salaten reichen wir Brot

Fiir die Kleinen

Feine Putenwiirfel mit Reis und Tomatensauce °
Frikadelle mit Salzkartoffeln und Rahmsauce #/¢/6/M

Salzkartoffeln mit Creme Fraiche-Krduter-Dip ©

Alle Preise sind inklusive Mehrwertsteuer.

6.30€
6.50€
6.80€
12.50€

14.50€

17.50€

17.80€

20.50€

17.50€

17.50€

7.50€
7.50€
6.50€

Hauptgang Kartoffelrosti mit ...

.. Speck und Spiegelei, kleiner Salat /°/1/M/°
.. Tomatenscheiben und Bergkise iiberbacken, kleiner Salat /M
.. Bratwurst und Zwiebelsauce, kleiner Salat ¢/-/M/©
.. Hacksteak, Spiegelei, kleiner Salat #/°/¢/L/M/P
.. geviuchertem Lachs und Sahnemeerrettich, kleiner Salat #/?/6/M
.. Putengeschnetzeltem mit einer Champignonrahmsauce, kleiner Salat ™
.. Kichererbsen Billchen an einer Avocadocreme, rotem Tomatenpesto,
Creme Fraiche-Kriuter-Dip, kleiner Salat ™
.. gebratenem Butterfisch, Creme Fraiche-Kriuter-Dip, kleiner Salat ©/P/6/M
.. saftigem Kalbssteak und Kriuterbutter, kleiner Salat </
.. Rumpsteak (200g) an einer Steinpilzrahmsauce, kleiner Salat ©/5/™
... gebratener Kalbsleber und geschmorten Zwiebeln, kleiner Salat ©/5™™
Rosti Solo & Creme Fraiche-Krduter-Dip ©

Alle Hauptgerichte gibt es wahlweise mit Reis oder Bratkartoffeln
... pro Beilage zusitzlich
... ein Gericht zum Teilen auf zwei Teller

Wir verarbeiten hauptsdchlich Fleisch von der Metzgerei Glasstetter.

Unsere Kartoffeln beziehen wir divekt vom Bauern.

Dessert

Mousse au chocolate von der Toblerone “/¥/¢/H

Eiskaffee, Vanilleeis, Kaffee und Sahne ¢/C/12 (nichtim Winter)

1 Kugel Mévenpick Eis /61

Vanille - Schokolade - Evdbeere - Himbeersorbet - Walnuss - Joghurt
1 Kugel Movenpick Sorbet 2/¢

Portion Sahne

Himbeersorbet mit Sekt rosé aufgefullt

Affogatto, Espresso mit einer Kugel Vanilleeis ©/¢/H/12

Kisebrett fiir eine Person, Brot 4/¢/6/F

Alle Preise sind inklusive Mehrwertsteuer.

15.50€
16.00€
16.50€
17.50€
20.50€
21.50€

16.80€
24.00€
27.90€
29.90€
26.80€

8.50€

2.50€
2.50€

11.50€
7.80€
2.00€

2.20€
1.00€
7.50€
5.50€
14.80€

Aperitif

Sekt Hausmarke rosé 0.1l 4.50€ 0.2l 8.00€
Sherry dry 5cl 4.00€
Martini Bianco scl 4.50€
Aperol Spritz mit Sekt 0.25] 7.50€
Aperitivo Rosato mit Sekt 0.25] 7.50€
Aperitivo Rosato mit Tonic 0.25] 7.50€
Lillet Wild Berry 0.25] 7.50€
Crodino Sekt 0.25l 7.50€
Crodino Maracuja alkoholfrei 0.25] 6.70€
Campari Orange oder Soda 0.25] 7.50€
Biere vom Fass

Hoepfner Pils/Radler 0.3l 3.50€ 0.5l 4.50€
Hoepfner Kriusen/Radler 0.3l 3.50€ 0.5l 4.50€
Hoepfner Porter 0.3 3.50€ 0.5l 4.50€
Biere aus der Flasche

Paulaner Hefeweizen 0.51 4.50€
Paulaner Hefe alkoholfrei 51 4.50€
Alkoholfreie Drinks

Peterstaler Classic 0.5l 4.60€ 0.751 6.20€
Peterstaler Still 0.5l 4.60€ 0.751 6.20€
Peterstaler Medium 0.5l 4.60€ 0.751 6.20€
Coca Cola 0.3 3.60€
Spezi 0.3l 3.60€
Fanta 0.3 3.60€
Zitronensprudel 0.3l 3.60€
Tonic Water Schweppes 0.3l 3.60€
Bitter Lemon Schweppes 0.3l 3.60€
Ginger Ale 0.3 3.60€

Fiir Festlichkeiten jeder Art bieten unsere Riumlichkeiten eine ideale Kapazitiit.
Vereinbaren Sie einen Besichtigungs- und Besprechungstermin.

Alle Preise sind inklusive Mehrwertsteuer.




